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Accueil Vendanges 
Avec  le propriétaire 

du gîte ou de la chambre d'hôtes  
En Aude Pays Cathare  

 
 

 
 
 
 
Véritable séjour découverte- apprentissage  du mond e du vin, 
conçu comme une immersion dans l’histoire, les méth odes de 
culture, les paysages, le langage du vin, toujours avec les conseils 
avertis de vos hôtes – vignerons, pour faciliter vo tre entrée à la 
bonne école du vin en Aude Pays Cathare . 
 
 

  

 
Accueil 

Vendanges  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

En 2008 
 
 

  
 
Le séjour est prévu sur une semaine en Gîte rural* ou en Chambres 
d'hôtes* (minimum 2 nuits)  en période de vendanges qui peuvent 
débuter fin Août pour s’achever vers la fin octobre. 
Le gîte ou la chambre d'hôtes est toujours  situé sur le domaine 
viticole , au milieu des vignes ou bien au cœur du village vigneron.  
 
Une documentation  sur les vignobles, le travail du vin,  est  à 
disposition ainsi qu’un petit équipement de dégustation  (carafe, 
verres…)  
 
Pendant le séjour, les propriétaires - vignerons  donnent des conseils 
pour les visites  de lieux en relation avec le thème du vin (Musée 
archéologique, Cité du vin…)  et vous proposent  d'assister  aux 
travaux  des vendanges  (vendanges manuelles ou à la machine).  
 
Une balade commentée  est aussi prévue dans les vignes pour 
reconnaître les différents cépages. Les explications sur la vinification  
et l’initiation à la dégustation  ont lieu lors de la visite de la cave (que 
le vin soit élaboré en cave particulière ou en cave coopérative.)  
 

 Un souvenir est remis aux nouveaux vendangeurs … 
 
Bien entendu , même si la période des vendanges reste le moment 
mythique dans le cycle de la culture de la vigne, la vigne nécessitant 
des travaux réguliers, d’autres séjours conçus sur le même mode 
d’immersion découverte sont envisagés : apprendre à tailler, …. 
 

* L'hébergement  est labellisé Gîtes de France.  
 

Cette démarche volontaire, a été initiée en 2006 uniquement avec les 
propriétaires de Gîtes ruraux ayant  obtenu la marque territoriale Le 
Pays Cathare pour les qualités d’accueil des hôtes et les qualités de 
caractère et de confort des lieux.  
En 2007, 3 vignerons propriétaires de chambres d'hôtes marqués pays 
cathare ont rejoint l'initiative ainsi que 2 propriétaires marqués 
Bienvenue à la ferme et en 2008 2 autres propriétaires Bienvenue à la 
ferme participent à cette démarche d’accueil vigneron. 

 
18 gîtes ruraux et 3 chambres d'hôtes proposent 

 l'accueil Vendanges 
 

 
 
 

Dans l’Aude,  
15% des 

propriétaires (100) 
d’un hébergement 
labellisé Gîtes de 

France sont 
vignerons en 

activité.  
71 ont leur gîte ou 

leur chambres 
d'hôtes sur leur 

domaine dont 18 
marqués Pays 
Cathare et 11 

Bienvenue à La 
ferme.  

 
21 propriétaires 

vignerons 
proposent cet 

Accueil pendant  
les vendanges.  
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Alaigne  
En Malepère  
Au domaine  

de la Pradette  
 

 

  
Accueil Gîte Vendanges  
 
Du côté de Sylvie, comme du côté d'André, la vigne c'est une histoire 
de famille: le frère,  la soeur, tout le monde a des vignes.  
Vins de Pays ou AOC Malepère, les vendanges se font à la machine 
et la récolte des 25 ha de Merlot et de Cabernet est apportée à la 
cave de Routier.  
A pied ou à VTT, Sylvie et André vous accompagnent sur les sentiers 
de leur domaine viticole à travers les coteaux de la Malepère, à la 
découverte des cépages et de leur métier de vignerons. 
Sympathique, la tranche de « cambajou » qui accompagne la 
dégustation des vins...  
 
 
Gîte N° 1641  3 épis  6 pers 
Gîte sur une dépendance du domaine viticole, dans les coteaux de la 
Malepère entre Carcassonne, Limoux et Fanjeaux.  
 

 
 

 
 
 

 

A Boutenac, 
village vigneron en 

Corbières au Gîte 
de la Forge  

 
 

 

  
Accueil Gîte Vendanges   
Ici un couple de vignerons a volontairement choisi la viticulture pour 
horizon,  monde qui a bercé leur enfance (depuis 1600, la famille de 
Suzanne cultive la vigne) et dont ils parlent avec amour. Mémoire, 
souvenirs, objets …  la présence de la culture vigneronne est forte. 
20 ha de Carignan, Mourvèdre, Syrah et Grenache noir qui sont 
récoltés et portés à la cave d’Ornaisons dont Manuel est 
administrateur. Alors vous suivrez les explications sur la tombée des 
raisins, la pesée… Mais c’est au  cabanon de Suzanne avec vue sur 
le vignoble que la cuvée « Les Jardins du Château » prend toute sa 
saveur, à l’ombre d’un azerolier,  sur le sentier vigneron de Boutenac 
à Ferrals. 
Vendanges : de fin août à mi septembre  
Gîte N° 324   3 épis  4 pers 
Gîte climatisé rénové avec soin dans la tradition culturelle du Pays au 
cœur d'un village de vignerons, adossé à sa pinède. Les propriétaires 
vignerons vous feront partager leur savoir-faire avec bonne humeur et 
un grand sens de l'hospitalité. 
 

 

A Durban, en 
Corbières 

maritimes au 
Domaine des 
Frigoulières  

  
  

  
Accueil Gîte Vendanges   
La relève est assurée : Benjamin perpétue la tradition viticole. Depuis 
1689 on est vigneron de père en fils ; Edwige (la maman) présente au 
caveau de dégustation les vins élevés en fûts de chêne, Pascale (la 
sœur) assure sur Internet la bonne communication du domaine et  
René (le Papa) artiste-peintre se partage entre la vigne, la peinture et 
la sculpture. Depuis la photo  de la plantation de la vigne des écoliers 
à 4 ans, au Bac Pro et à la culture raisonnée, il en a fait du chemin 
Benjamin. Et maintenant c’est avec lui, dans les 20 ha de vignes, que 
vous apprendrez l’influence des sols, de l’exposition, des vents sur les 
cépages et sur la qualité des vins. Sentir, toucher, observer : un 
métier à vivre et à partager… 
Vendanges : du 15 septembre  au 30 septembre 
Gîte N° 1371  3 épis  9 pers 
Grande bâtisse de caractère, qui donne sur la rue principale de 
Durban Corbières, village proche de la mer et sur la route des 
châteaux du pays cathare. 
Gîte N°1356 3 épis 6 pers   
le gîte est aménagé à l'étage, au dessus de votre garage; le séjour-
cuisine avec cheminée donne sur la terrasse exposée au sud avec 
vue sur le château de Durban. 
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Embres et 
Castelmaure,  
Saint Jean de 

Barrou  
 

 
 

 
 

  
Gîte Accueil Vendanges  
En plus des quelques vignes de son grand-père, Fabienne, véritable 
fille du pays, a acquis en 1997 du vignoble sur 3 communes, Fraisse, 
Embres et St Jean de Barrou. La vendange des 27 ha de carignan, 
grenache noir et syrah sur des terroirs de schistes, est récoltée à la 
main (seuls 4ha sont récoltés en machine) et vinifiée sur 2 caves 
coopératives Saint Jean-Fraisse et Embres (prononcer M-brès!)  
Enraciné dans la tradition vigneronne familiale, tout exprime le 
bonheur de vivre dans une ambiance typiquement méditerranéenne. 
Ne manquez pas le bal des vendanges du samedi soir... 
Vendanges : du 10 septembre au 30 septembre 
A St Jean de Barrou N° 1153 3 épis 4 pers, N° 1065 3 épis 5 pers 
2 gîtes au village, jardin de rocaille, amandier et olivier, ambiance 
plein sud 
A Embres 1 Gîte N°1518 4 épis 8 pers  
superbe bergerie en pierres entourée de vignoble et de garrigue avec 
patio et terrasses. 
 

en Corbières 
maritimes  

 

 
 

 
 
 

Au Hameau de 
Villemagne à 
Lagrasse en 

Corbières  
 
 

 Gîte Accueil Vendanges 
Depuis le XVè siècle, la famille possède  Villemagne, cette grosse 
"campagne" carrée comme un petit fort, ancienne  villa romaine, qui 
garde l'entrée des gorges de l'Alsou en direction de Lagrasse. Roger 
Paulette et maintenant leur fils et son épouse, pratiquent la lutte 
raisonnée. Pas moins de 9 cépages coexistent sur les 30 ha de 
vignes taillées en gobelet ou guyot: Carignan, Syrah, Grenache noir, 
Cinsault, le Merlot , Marsanne, Roussanne, Grenache blanc, 
Chardonnay, Ces artisans vignerons vendangent à la main avec des 
vendangeurs Espagnols  qui viennent en famille depuis 3 générations. 
Chaque année, cinq mille bouteilles de Château Villemagne 
vieillissent en fûts de chêne. La famille commercialise leurs produits, 
pour une bonne part en vente directe. Il leur est arrivé d'aller faire 
déguster leurs vins jusqu'à New York. A voir au caveau, l'intéressante 
collection de colliers, grattoirs en silex, haches polies et pointes de 
flèche retrouvés sur le domaine, témoignage d'un habitat 
préhistorique et aussi les tuiles, amphores et pièces de monnaie, et 
surtout déguster les vins du domaine, Aoc Corbières, vins de pays, 
cartagène, et jus de raisin pour les enfants. 
 
Gîte N°1332 3 épis 6 pers. 
Gîte sur le domaine avec terrasse et jardinet de rocaille 
 

 
 

 
 

 
 

 

A Mailhac, village 
fortifié au cœur 

des vignes en 
Minervois  

 
  

  
Accueil Gîte Vendanges  
Le gîte est au milieu des 25ha de vignes d’amandier s et d’oliviers 
entre serres et mourrels. Pour visiter la cave de v inification et le 
caveau de dégustation du domaine Camberaud, il faut  suivre 
Albert et son épouse au village à deux pas de leur maison. 
Intarissables sur l’histoire paléontologique et méd iévale du 
village, l’histoire de la viticulture languedocienn e, son évolution, 
comment il faut savoir s’adapter : de la vinificati on à la mise en 
bouteilles. Une dynamique sérénité les accompagne j usque sur 
les Marchés aux vins de Colmar, Nantes ou Paris… Il s ont le 
savoir-faire tranquille et aussi les convictions qu i s’enflamment ! 
Vendanges : du 10 septembre  au  30 septembre 
Gîte N°943 3 épis  6 pers 
Gîte de caractère en pleine nature, au milieu des v ignes, à 
proximité du village de Minerve. 
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A Narbonne sur le 
domaine de 
Pardeilhan  

 
 
 

  
Accueil Gîte Vendanges   
Au bout de l’allée, après cette superbe vigne avec en fond le Canal du 
Midi voici l’accueillant domaine de Mr et Mme Milan (cité dans un acte 
de legs de Louis XIV aux Hôpitaux de Narbonne). Fruit d’un travail de 
30 années  les corps de bâtiment d’un domaine viticole du XVIII et le 
vignoble ont été soigneusement aménagés : on peut encore voir les 
foudres dans l’ancien chai de vinification. Aujourd’hui vendangée à la 
machine, la récolte des 28 ha entièrement réencépagés en merlot 
grenache Carignan Cinsault, alicante est portée à la cave coopérative  
de Narbonne. C’est là aussi que Mr Milan vous initiera à la 
dégustation des Vins du Pays Cathare. 
Vendanges : du 10 septembre   à Fin septembre (suivant  les jours 
avec machine) 
Gîtes N°449  4 épis  6 pers   et  N° 1544  3 épis  6 pers 
Au cœur du Parc Naturel Régional de la Narbonnaise, les 2 gîtes, La 
Bastide et la Métairie, ont retrouvé l'ambiance de l'ancienne bastide 
du XVIIIème. 
 
 

  

A Narbonne au 
domaine de 
Montlaurès  

 
 
 

  
Accueil Gîte Vendanges   
C’est au cours de la visite du chai de vinification (impressionnant 
bâtiment de 110m de long) que Mme Roque vous contera l’histoire du 
Domaine : à lui seul un condensé de l’histoire du vignoble 
languedocien. Habité depuis les Ellysiques, puis villa romaine, puis 
possession d’Ermengarde de Narbonne, des moines de l’Abbaye de 
Fontfroide, de l’Ordre des Chevaliers de Jérusalem, d’un ministre de 
Napoléon, avant d’être vendu pour payer les dettes d’un propriétaire 
ayant succombe à la « vie parisienne ». Attardez-vous à comparer les 
anciens outils et la modernité des machines actuelles… Aujourd’hui le 
travail de ré-encépagement des 50 ha est achevé pour le plus grand 
plaisir des consommateurs Américains Japonais Chinois et des Pays 
Nordiques. 
Vendanges : du 29 Août  au  30 octobre (fin de la vinification) 
Gîte N°514  4 épis 6 pers   
Gîte N° 761 3 épis 5 pers et  N°762 3 épis 5 pers  
Entre mer, garrigue et Canal du Midi, gîtes sur domaine viticole situé 
sur le site classé de l'Oppidum de Montlaurès 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Saint Hilaire, 
berceau de la 
Blanquette de 

Limoux, au 
Domaine de 
Martinolles  

 
 
 

  
Accueil Gîte Vendanges   
Longez le chemin qui suit le ruisseau éponyme au Domaine à travers 
un vignoble soigné (65 ha Mauzac, Chardonnay, Chenin, Pinot noir… 
en culture raisonnée), des champs d’oliviers et la garrigue, un 
paysage enchanteur, paradis du photographe ; vous arrivez au 
Domaine de Martinolles. Une longue tradition viticole pour ce domaine 
bâtit à l’emplacement d’une Villa romaine. Cette entreprise familiale 
que vous présente Isabelle est un exemple d’efficacité technologique 
au service de la qualité. Toute la production conservée en cave 
climatisée sur 2000m2, est mise en bouteilles sur place (350.000 
bouteilles) le stockage  en « murs » de bouteille est unique. Après  le 
remuage en giropalette, les bulles fines se retrouveront sur les 
meilleures tables de France, Etats Unis, Japon et Italie et Europe du 
Nord. Les enfants pourront même être initiés aux senteurs des vins. 
Vendanges : du  21 Août  à Fin Septembre 
Gîte N°1307 3 épis 5 pers 
Gîte, avec piscine, aménagé dans les anciennes dépendances, situé 
au cœur du domaine viticole, à proximité de Saint Hilaire et de son 
abbaye Bénédictine. 
 

  

 



Accueil Vigneron en Gîte ou Chambre d’hôtes  ���������������  

G î t e s  d e  F r a n c e  S e r v i c e s  A u d e  A g e n c e  d e  v o y a g e s  7 8  t e r  R u e  B a r b a c a n e  
1 1 0 0 0  C A R C A S S O N N E  t e l  0 0 . 3 3 ( 0 ) 4 . 6 8 . 1 1 . 4 0 . 7 0   F a x  0 0 . 3 3 . ( 0 ) 4 . 6 8 . 1 1 . 4 0 . 7 2  

M a i l  contact@gites11.com  www.gites-de-france-aude.com 

A Saint Laurent de 
la Cabrerisse le 
Redoula et le 
Cabirou 
 

 

  
Gîtes Accueil Vendanges 
Alain, d’une famille de vignerons depuis quatre gén érations, a 
désormais transmis le relais  à son fils. Il aime à  raconter 
l’histoire de sa terre pendant la visite des 33ha d e l’exploitation. 
Bordées d'oliviers, les parcelles de vigne sur terr ain argilo-
calcaire, ou des marnes de Carcassonne ou sur des g alets roulés 
sont cultivées en terrasse ou en plaine. Toute la p roduction est 
acheminée vers le Cellier des Demoiselles pour une vinification 
en AOC Corbières et 10% en vin de Pays. Ambiance dé tente, au 
bord de la piscine, pour la dégustation des vins ac compagnés 
des spécialités culinaires maison de Dany. 
2 Gîtes ruraux : N°131 3 épis 6 pers. Et    N°599   3 épis 4 pers.  
Ambiance paisible et conviviale d'un village animé,  rythmé par la 
culture vigneronne.  

 

 

 
 
 
 

A Villeneuve les 
Corbières  

Mes corbières 

jolies  

  
 
Gîte Accueil vendanges 
En 1987, Ginette et Bernard reprennent le flambeau détenu depuis 3 
générations. 5 personnes travaillent en agriculture raisonnée, les 50 
ha de vignes en coteau dont 30 palissés, sont répartis sur Villeneuve, 
Embres et Durban. La production de Carignan, Syrah et Grenache et 
Merlot est vendangée principalement à la machine et apportée à la 
cave coopérative du Mont Tauch. Vos hôtes vous accompagnent pour 
une visite de leur vignoble et une dégustation commentée à la cave 
coopérative du Mont Tauch. 
 
Gîte N°662 3 épis 6 pers 
Maison de caractère, typique des Corbières, avec un beau point de 
vue sur le vieux village et sur son vignoble en coteaux.  
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A Ferrals des  
Corbières 
 

 
 

  
Chambre d'hôtes Accueil Vendanges  
  
Cette maison familiale est un petit paradis de repos en retrait de la 
mer avec son patio méditerranéen, on y trouve refuge pendant la 
chaleur pour y déguster la sélection de Pierre: des vins des Corbières 
ou bien la cuvée de Dame Salimonde élevée en fut de chêne. Pierre 
vous guidera sur l’exploitation de 17ha et vous parlera de son métier 
de vigneron lors de la découverte des cépages :Carignan, 
Grenache,Cinsault, Syrah, Mourvèdre, et vous fera découvrir avec 
Christine le sentier vigneron de randonnées pédestres de Ferrals à 
Boutenac. 

 
3 chambres d'hôtes  N°900137   3 épis  6 pers  
Dans les chambres entièrement décorées par Christine, la douceur 
des patines à l'ancienne apporte quiétude et bien-être. Au petit 
déjeuner, la farandole de confitures maison n'a pas son pareil! 

 

A Paziols village 
vigneron en Fitou  

 

  
Chambre d’hôtes Accueil Vendanges   
En Fitounie (Pays du Fitou) c’est toujours une mosaïque de vignes, 
sillonnées par des sentiers qui mènent aux gorges du Verdouble, aux 
fontaines des châteaux, au château d’Aguilar, à la découverte  des 
cépages Carignan, Grenache, Syrah, Maccabeo, Marcellan, Muscat 
de Rivesaltes : que des petits « flocs » de vignes resserrés entre deux 
murettes de pierres sèches ; entourées d’oliviers, au pied de pins 
parasols bi-centenaires, face au Mont Tauch. Toutes les récoltes 
convergent à la cave de Tuchan, et là Philippe, producteur, il peut être 
fier, car les « Caves du Mont Tauch » sont un modèle de 
modernité aux normes Iso : un véritable navire avec  des ponts, des 
passerelles au-dessus d’une cuverie de 200.000hl ; 15000 
bouteilles/heure… impressionnant. 
Vendanges : du 10 septembre   à fin septembre 
 
3 Chambres N°900162  2 épis  6 pers 
En haut d'une ruelle, au cœur du pittoresque village de Paziols , sur la 
route des châteaux du Pays Cathare. 
 

 

A Pouzols en 
Minervois 

 
 
 

  
Maison d'hôtes  Accueil Vendanges au Domaine de Cre va-Tinas 
Anne fait partager au moins deux de ses passions: la vigne et les 
vins du Minervois, au cours des visites de la cave du village de 
Pouzols et de son exposition de contenants vinaires, du «Jardin de 
Bacchus», vigne aux 20 cépages récoltés par les enfants de l'école, 
de balades, des rencontres avec les vignerons. Dynamique 
vigneronne elle a organisé les journées «Paroles de Vigneron». La 
récolte des 8 ha de vignes entièrement palissées AOC Minervois et 
Vin de pays est vinifiée à Pouzols. Le privilège: déguster la cuvée 
Rosé Vin de table «Message»  élevée par Anne...Un risque: devenir 
viticulteur à son tour! 
 
4 Chambres et Table d’hôtes N° 900091 3 épis, 8 per s  
A 5 mn du Canal du Midi qui traverse tout le Minervois, au cœur du 
Pays Cathare, Anne, viticultrice vous accueille chez elle, dans cette 
ancienne cave à vin en pierres, adossée à la pinède, entièrement 
restaurée avec des couleurs gaies et chatoyantes. 
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Séjours oenotouristiques  

 

Séjour 
oenotouristique  

en Corbières-
Minervois  

 

 

4j/3n  

Véritable découverte – apprentissage du monde du vin, ce séjour est 
une immersion dans l’histoire, les méthodes de culture, les paysages, 
le langage du vin, toujours avec les conseils avertis de vos hôtes, des 
vignerons, ou de vos guides... pour faciliter votre entrée à la bonne 
école du vin du Pays Cathare.  

 

A partir de 265€/ 
personne 
en chambre double  

3 nuitées en chambre 
d’hôtes Séjour en 
Vignoble 3 épis 3 dîners 
en Table d’hôtes, 1 
déjeuner gastronomique, 
la visite guidée de 
Narbonne, une croisière 
sur le Canal du Midi, 2 
rencontres vigneronnes, 
visite de la Cité de la 
Vigne et du Vin,les frais 
de dossier, le carnet de 
voyage avec les bons 
d’échange  

 

Réveillez vos sens, 
Goûtez nos 

Terroirs  
 

 

3j/2n  

Le goût du terroir au bout du chemin ! 
A la découverte de la gastronomie en Pays Cathare, ses plus beaux 
villages et paysages, ce court séjour est émaillé de rencontres avec 
les producteurs de vins, miels, fromages, et spécialités de la 
Méditerranée.  
Le soir, en maisons d’hôtes, ambiance amicale et art de vivre sont au 
rendez-vous 

 

A partir de 224 € / 
pers tout compris  
base 2 pers 

2 nuitées en Maison 
d’hôtes Gîtes de France / 
Bienvenue à la ferme et 
le petit – déjeuner, 2 
dîners en Table d’hôtes, 
1 déjeuner en auberge 
rurale et gourmande,1 
assiette de Pays,1 
déjeuner en Ferme-
auberge, 9 visites de 
producteurs Bienvenue à 
la ferme 

 

Traversée des 
vignobles par le 
Canal du Midi à 

Vélo  
 

 

3j/3n  

Trois jours de découverte vous mèneront d’ouvrages majeurs en sites 
prestigieux tels que la Cité de Carcassonne classée au Patrimoine 
Mondial de l’Humanité par l’UNESCO en 1998 au même titre que le 
Canal du Midi classé France deux années auparavant.  
Moins connu, le Canal de la Robine qui relie le Canal du Midi à la Mer 
Méditerranée complètera votre vision sur cet ensemble hydraulique 
ambitieux. Vous profiterez des paysages uniques du canal en 
traversant les lagunes sauvages, des garrigues et des vignobles 
ensoleillés tout en bénéficiant de la fraîcheur de la voûte centenaire 
de millier de platanes ou de pins bordant régulièrement le cours 
d’eau.  

 

 

A partir de 270 € / 
pers  
base de 2 pers. 

L’hébergement en 
pension complète : 3 
déjeuners piques-niques ; 
3 nuitées, 3 petits 
déjeuners et 3 dîners en 
maison d’hôtes 
1 visite de cave et 
dégustation de vin, 1 
visite du château comtal , 
3 transferts en fin de 
journée assurés par le 
propriétaire de la maison 
d’hôtes.  
Le carnet de voyage et 
les frais de dossier. 
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Routes 
vigneronnes et 

Histoire en Pays 
Cathare  

 

 

1 semaine  

Une histoire d’hommes et de terroirs en Pays Cathare – Au départ de 
votre gîte, vous choisissez votre circuit quotidien pour découvrir les 
domaines viticoles et leurs caveaux de dégustation sans oublier les 
sites historiques incontournables de l’Aude Pays Cathare. 

 

A partir de 265 € 
pour 4 personnes 

l’hébergement en Gîte 
rural 3 épis Gîtes de 
France Séjour en 
vignoble, marqué Pays 
Cathare et Bienvenue à 
la Ferme, les guides des 
routes des vins, les 
itinéraires de circuits, les 
frais de dossier  

 

 
 

Sentiers  
vignerons  

  
·  Ferrals Boutenac  sentier vigneron 
·  Leucate  le sillon des vignerons 
·  Belvèze du Razès  Alaigne  découverte écologique de 

l’environnement viticole 19km (Parcours découverte 1h) 
·  Moussoulens  Parcours ampélographique 3,7km 
·  Preixan  Le circuit des vignes 7,5km 
·  Saint hilaire 13km 
·  Villar en Val  le sentier en poésie au village de Joseph Delteil  

6km 
 

 
 
 
 
 
 
Et encore bien 
d’autres… 
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à Visiter 
 

 

Gruissan la cité de 
la vigne et du vin  

 
 
 
 

 

 

Découverte interactive de l'univers du raisin de la vigne au verre 

Visite libre ou commentée guide-livret pour les enfants 

La Cité de la vigne et du vin poursuit une double vocation: l’accueil du 
grand public et la formation à destination des professionnels. 

Le parcours muséographique comprend trois niveaux de lecture: un 
niveau généraliste accessible à tous, un niveau plus technique pour 
les plus curieux, les enseignants et les étudiants et, enfin, un niveau 
scientifique.  

À travers une exposition de 500 m2, un jardin des cépages de 5 000 
m2 et une serre présentant les différents stades de développement de 
la vigne en fonction des saisons, le visiteur peut voir, sentir, 
expérimenter, découvrir et apprendre.  

L' originalité du projet est de jeter des ponts entre tradition viticole et 
recherche (innovations relatives aux modes de culture de la vigne, à 
l’élaboration des vins, au traitement des déchets ...) 

La boutique permet de découvrir, en avant première, les vins et jus de 
l'innovation. 
Des produits de services du vin, des jeux sensoriels de dégustation et 
de découverte de la nature y sont proposés. 
La buvette propose les jus de fruits du domaine de l'INRA 
 

04.68.75.22.62 

Domaine de Pech 
Rouge INRA 
 
Vacances 
Printemps, 
Toussaint et Noël, 
week-end et jours 
fériés de 14 à 17 
heures 
Juillet et août : Tous 
les jours de 10 à 20 
heures 
Fermé le 25 et 31 
décembre, janvier 
février et mars. 

 

 

Laure-Minervois 
Balade en calèche 

dans le vignoble  

 

Découverte en caléche du métier de vigneron, du terroir Minervois, du 
vignoble, du patrimoine bâti (capitelles muret). Ecomusée du "cheval 
de trait dans le vignoble du Minervois" 

Démonstration du travail attelé de saison. 

 

Calèche-saison 
d'avril à août à partir 
de 17h 

Hors saison sur RDV 

04.68.78.12.03 

 

 

Narbonne  

le Musée 
archéologique  

 

Musée Archéologique, aménagé dans l’ancien Palais des 
Archevêques (édifice élevé du XIIè au XIVè et remanié au XVII et 
XIXè), présente des collections d’objets, de stèles, et autres 
monuments gallo-romains ainsi qu’un superbe ensemble de peintures 
murales décoratives d’une ancienne villa gallo-romaine « le clos de la 
Lombarde » ( la plus importante collection de peintures murales gallo-
romaines hors d’Italie) et une salle entièrement consacrée à la 
préhistoire en Narbonnais. 

A noter : le Silène ivre, le fameux sarcophage des Amours 
vendangeurs 

 

Dans le palais des 
Archevêques, place 
de l’Hôtel-de-Ville. 
Tél. 04 68 90 30 54. 
Tlj. 9h30-12h15 et 
14h-18h (oct.-mars : 
tlj. sf lun. 10h-12h et 
14h-17h). Fermé j. 
fér.  
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Portel  

Terra Vinea  

 

 

 

 

 

 

Unique et étonnant... Dans des galeries monumentales, les vignerons 
du Rocbère ont créé un chai qui est aussi un haut lieu touristique 
dédié au vin et à la méditerranée. 
 
A 80 mètres sous terre dans une ancienne carrière de gypse où les 
meilleurs vins de Rocbère s'affinent dans des fûts de chêne, une visite 
guidée vous entraîne dans un voyage sous la terre à travers le temps. 

 
La visite : 
- La Cathédrale des fûts : c'est en sortant d'une magnifique galerie 
boisée que le visiteur découvre un chai monumental. 
 
Insolite : aux détours des galeries, la reconstitution : 
- de l'exploitation souterraine du gypse, en hommage aux anciens 
mineurs, constistue un point fort de ce voyage sous terre, 
- d'une villa gallo-romaine, évocation de la province narbonnaise et de 
la voie domitienne, décor où vivaient les propriétaires des vignobles, 
suscite un retour aux sources du vin, aux origines du Rocbère. 
 
- de l'atelier de l'artisan Tonnelier : une magnifique collection très 
complète d'outils traditionnels y est exposée. 
- un petit lac souterrain ajoute une note romantique à l'émotion de la 
visite. 
- La dégustation : le voyage s'achève dans le Belvédère, véritable tour 
panoramique pour une dégustation des meilleurs vins des caves 
Rocbère de Peyriac de Mer, Portel et Sigean. 

 

Tél. : 04 68 48 64 90 

 

 

Sallèles d'Aude  

Le Musée  

Amphoralis  

 

 

Comment transporter l’huile et le vin produits par les grands domaines 
ruraux de la province romaine de la Narbonnaise, alors en pleine 
expansion ? Du Ier au IIIe siècle de notre ère, une poterie a fourni en 
grand nombre les amphores nécessaires, mais aussi des tuiles, des 
lampes à huile et de la vaisselle. Grâce aux ports de Narbonne sur 
l’Aude et sur la mer (à l’emplacement de Port-la-Nautique), ces 
productions seront exportées dans toute l’Europe. Protégeant de ses 
deux grandes ailes de toile les vestiges de cet atelier de potiers – les 
fouilles continuent –, ce musée à l’architecture très contemporaine 
ranime ce lieu unique en expliquant les techniques de fabrication de 
l’époque. Une nécropole de nourrissons a été retrouvée sur le site qui 
était aussi un lieu de vie.  

Pour les rendre étanches, l’intérieur des amphores étaient enduites de 
résine. Un bouchon de liège était scellé à la chaux, puis on peignait 
sur la panse de chaque amphore le nom, l’âge, l’origine 
géographique… du vin qu’elle contenait.  

 

Allée des Potiers, 
Sallèles d’Aude Tél. 
04 68 46 89 48 
Tlj. 10h-12h et 15h-
19h (oct.-juin : mar.-
ven. 14h-18h, sam.-
dim. 10h-12h et 14h-
18h) 
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Les appellations  

 
Corbières A.O.C.  

  
 www.aoc-

corbieres.com 
 
 
  
 
 
 
 
 

 

 (Auxquelles appartiennent les propriétaires vignerons cités) 
 
 
 
AOC rouge Blanc Rosé depuis 1985 
15 500 hectares déclarés    2206 producteurs 
38 caves coopératives     320 caves particulières 
rendement moyen  44,56 hectolitres/hectare 
Production Moyenne : 639 000 hectolitres 
 

 Historique  
Après un fort développement sous le règne d'Auguste, les vins de la Narbonnaise 
sont l'objet de la vindicte des grands propriétaires transalpins victimes de leur 
concurrence. En 92, Domitien ordonne l'arrachage de la moitié des plantations. Le 
renouveau de la viticulture viendra plusieurs siècles plus tard avec l'implantation des 
grandes abbayes Cisterciennes et Bénédictines comme Lagrasse et Fontfroide. Du 
XIe au XIIIe siècle, des milliers d'hectares sont défrichés mais la croisade des 
Albigeois va à nouveau semer la désolation dans le pays. Il faudra attendre le XVIIIe 
siècle pour assister à une reconquête des vins de Corbières que l'on trouve jusqu'en 
Russie ou en Ecosse. Depuis, la vigne n'a plus cessé de faire partie du paysage et 
de la vie des Corbières avec, dès le début du siècle, une démarche de qualité. 
 

Zone d’appellation   
Des portes de Carcassonne aux étangs de Leucate et de La Nouvelle, des 
contreforts des Pyrénées aux pieds de la Montagne Noire, un quadrilatère compris 
entre Carcassonne, Narbonne, Perpignan et Quillan. 
 

Géologie  
Entre les remuantes Pyrénées et le vieux Massif Central, les Corbières ont connu 
une histoire géologique très complexe qui explique une grande diversité de sols 
(schiste, calcaire, grès, marne…) Cette diversité se traduit par la distinction de 11 
terroirs répartis sur l'ensemble de l'appellation. 
 

Climat  
Dominé par l'influence méditerranéenne que l'on retrouve dans une végétation 
typique de la garrigue, certains terroirs, les plus occidentaux, ressentent l'influence 
océanique. 
 

Cépages 
Grenache, Syrah, Mourvèdre, Carignan, Cinsault pour le rouge et le rosé. 
Grenache blanc, Bourboulenc, Maccabeu, Marsanne, Roussanne pour le blanc 
 

Vinification 
Rouge : fermentation traditionnelle ou vinification à grains entiers. De plus en plus 
de grands vins rouges sont élevés en fûts de chêne. Un travail de recherche et 
d'expérimentation est conduit par le syndicat de l'AOC Corbières à ce sujet.  
Rosé : par saignée. 
Blanc : traditionnelle, macération pelliculaire, (vinification en fût pour certains). 

 
Dégustation  

Les vins jeunes offrent des arômes de cassis ou de mûre, plus âgés, ils s'ouvrent 
sur les épices, le poivre, la réglisse, les notes de garrigue, le thym. Les rouges de 
garde sont puissants aux arômes de vieux cuir, de café, de cacao, de gibier. 
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Fitou  
 

www.cru-fitou.com 

  
53 ans d'appellation, première A.O.C. du languedoc  
 
 
2600 hectares exploités 
570 producteurs 
5 caves coopératives 
33 caves particulières 
rendement moyen :40 hectolitres/hectare 
PRODUCTION 95 000 hectolitres 100 %  rouge 

 
Historique  

"La Fitounie", traversée par la Voie Domitienne, a une histoire agitée. Lieu de passage 
obligé de tous les envahisseurs venus du sud ou du nord, elle a vu défiler les 
Carthaginois, les Romains, les Wisigoths… La liste serait trop longue. Les Grecs ont 
apporté la vigne sur le littoral, les Romains l'ont développée, mais à l'époque Fitou, et ce 
serait peut-être l'origine de son nom, était situé à la limite (Fita) de la Gaule et de l'Ibérie 
ce qui en faisait une région peu sûre. Plus tard, passés les siècles d'insécurité et de 
croisade, dont Peyrepertuse et Queribus qui dominent la région restent les témoins, les 
vins de Fitou acquirent une grande renommée aux XVIIe et XVIIIe siècles. 
Cette notoriété associée à une volonté de qualité feront du Cru Fitou, deux siècles plus 
tard, en 1948 très exactement, la première appellation du Languedoc, en rouge. 
 

Zone d'appellation  
Neuf communes au sud du Languedoc. Caves, Fitou, Lapalme, Leucate et Treilles en 
bordure de mer, entre Narbonne et Perpignan. Cascastel, Paziols, Tuchan et Villeneuve 
dans l'arrière pays en plein massif des Corbières. 
 

Géologie  
De petites collines séparées de la mer par des étangs lagunaires, un sol argilo-calcaire 
pour la partie maritime du terroir. La zone montagneuse se caractérise par des sols de 
schistes de faible profondeur. Quelques terrasses caillouteuses dans le fond du bassin 
Tuchan-Paziols. 
 

Climat  
Méditerranéen avec sur le littoral, une faible pluviométrie en partie compensée par 
l'humidité de l'air. L'arrière pays, isolé de la mer par une barrière rocheuse, est plus sec. 
 

Cépages  
Deux cépages traditionnels, le Carignan (30 % minimum pour garder la typicité) et le 
Grenache noir auxquels se marient la Syrah et le Mourvèdre (ce dernier sur les vignes 
maritimes). 
 

Vinification  
Alliance de deux modes de fermentation : traditionnel et à grains entiers. Elevage de neuf 
mois obligatoire avant agrément. 
 

Stratégie de développement  
Face à un marché très équilibré, les producteurs de l'AOC Fitou mettent en place une 
politique de grands crus qui concerne l'ensemble de la filière. Développement de l'image 
terroir avec l'ouverture de la maison vigneronne sur un axe routier important (RN9). 
Création d'une appellation Fitou blanc. 

Dégustation  
Des vins charpentés aux arômes complexes et riches : fruits rouges (mûre, framboise), 
poivre, fruits mûrs, pruneaux, amandes grillées, cuir, garrigue. 
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Limoux  

 
 

Loin des molles 
villes  

et des paysages 
charmants, 

Là-bas, vers la 
géométrie  

Du côté du 
temporel et de la 

palpabilité  
Est un pays dur et 

carré  
Tout plein de 
mètres et de 

nombres  
Avec des muscles 

de Soleil."  
 

Joseph Delteil,  
Ode à Limoux, 

Hiver 1927 

 Blanquette de Limoux, Crémant de Limoux, 
Blanquette méthode ancestrale, Limoux 

Site internet :  www.limoux-aoc.com  
 
1800 hectares exploités 
542 producteurs  1 cave coopérative  24 caves parti culières 8 maisons de négoce 
RENDEMENT MOYEN 40 hectolitres/hectare (effervescen t) 
Blanquette de Limoux : 50 000 hl    Crémant de Limo ux : 30 000 hl 
Blanquette méthode ancestrale : 4000 hl  Limoux (vi n tranquille) : blanc : 5000 hl 
 

Historique  
Dès le début de notre ère, Tite Live auteur d'une monumentale histoire romaine, louait 
les vins blancs de Limoux. En ces temps-là il s'agissait de vins tranquilles. Au VIIe 
siècle à Saint Hilaire, les Bénédictins fondent une abbaye. C'est là qu'en 1531, un 
moine découvrit la mutation naturelle du vin tranquille en effervescent. Le premier brut 
du monde était né. Qui du carnaval ou des bulles commença le premier mais depuis 
c'est l'esprit de la fête qui domine 
 

Zone d'appellation  
A 25 km au sud de Carcassonne, nichée le long de la haute vallée de l'Aude entre les 
plateaux du Chalabrais à l'ouest, celui de Lacamp à l'est, adossée aux Pyrénées, l'aire 
d'appellation est très homogène. 

Géologie  
Les versants sud des coteaux réservés à l'appellation présentent une combinaison de 
terres argilo-calcaires légères et caillouteuses. 
 

Climat  
Les protections naturelles, qui cernent sur trois côtés la zone d'appellation, limitent les 
influences maritimes et lui donnent un climat transitoire entre océan et Méditerranée. 
 

Cépages  
Blanquette : Mauzac (90 % mini), Chenin et Chardonnay. 
Crémant : Mauzac (60 % mini), Chardonnay, Chenin (20 % maxi chacun). 
Limoux (vin tranquille) : Mauzac (mini 15 %), Chardonnay, Chenin. 
Blanquette méthode ancestrale : 100 % Mauzac. 
 

Vinification  
Blanquette et Crémant : après une première fermentation et l'obtention des vins de 
base de chaque cépage, on procède à l'assemblage et on ajoute une liqueur de tirage 
qui provoque une seconde fermentation celle-ci en bouteille. 
Le vin "prend mousse". Après 9 mois de repos, à l'élimination du dépôt qui subsiste, on 
ajoute la liqueur d'expédition qui donne le caractère brut ou demi-sec. La bouteille est 
ensuite bouchée d'un liège définitif. 
Blanquette méthode ancestrale : fermentation entièrement naturelle, mise en bouteille à 
la vieille Lune de mars, moins de 7° d'alcool acqui s. 
Limoux : vinification et élevage en fût de chêne. 
 

Stratégie de développement  
Une stratégie diversifiée correspond à la variété des produits. Rajeunissement de 
l'image de la Blanquette (cf. campagne "Banquette de filous"). 
Accentuation du travail en direction des CHR pour le Crémant, produit haut de gamme. 
Développement des efforts en direction des jeunes consommateurs et de l'Europe du 
Nord avec l'Ancestrale, produit sucré de moins de 7°. 

  
Dégustation  

Les effervescents ont des bulles fines et élégantes. Au nez un bouquet méridional, 
abricot, acacia, aubépine, fleur de pêche ou pomme pour la blanquette méthode 
ancestrale. Les Limoux blancs s'ouvrent sur une note finement vanillée, sur une 
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structure de vin fraîche. 
 

Malepère  
 
 

www.vins-
malepere.com 

 

 Le massif de La Malepère,  
s'est formé à la fin du tertiaire, lors du soulèvem ent des Pyrénées.  
 
Véritable balcon de l'Ouest audois, culminant à 442  m au Mont NAUT, la Malepère 
nous offre une magnifique vue panoramique à 360° su r la ville de Carcassonne, la 
plaine du Lauragais, les collines du Razès et au de uxième plan sur l'ensemble 
des massifs montagneux qui l'entourent: la Montagne  Noire, les Corbières et la 
barrière splendide des Pyrénées! 
 

Chiffres clefs 
500 hectares engagés 
100 producteurs 
4 caves coopératives 
16 caves particulières  
 

 
 Rendement moyen 

50 hectolitres/hectare  
 
·  Zone d’appellation 

Bordée au nord par le Canal du Midi, à l’est par l’Aude, la plus occidentale des 
appellations du Languedoc s’étend sur le pourtour du massif boisé de la Malepère, 
des portes de Carcassonne à Limoux et jusqu’au Lauragais.  

 
·  Géologie 

Coteaux argilo calcaires tout en croupe, terrasses anciennes graveleuses et pech 
gréseux. 
 

Climat 
La sensibilité océanique se mêle au caractère méditerranéen, révélant un climat de 
transition aux caractéristiques originales, modulées par l’altitude, l’exposition et la 
position sur le gradient est-ouest qui se traduit par la présence de plantes 
sauvages, d’affinité méditerranéenne ou subméditerranénne voire océanique. 
 

Cépages 
Adaptant l’encépagement à la diversité écologique, les vins de l’AOC Malepère sont 
issus de l’assemblage de cépages atlantiques et méditerranéens.  
Règle d’encépagement des vins rouges : Cépage principal, Merlot (minimum 50%), 
cépages complémentaires, Cabernet Franc, Cot (minimum 20%), cépages 
accessoires, Cabernet Sauvignon, Grenache, Cinsault.  
Règle d’encépagement des vins rosés : cépage principal, cabernet Franc (minimum 
50%) Cépages complémentaires : Cabernet Sauvignon, Cinsault, Cot, Grenache, 
Merlot.(minimum 20%) 

 
·  Vinification 

Pour les rouges : vendange égrappée, vinification traditionnelle avec macération et 
maîtrise de températures. 
La durée de cuvaison est variable.  
Rosés obtenus par saignée, avec fermentation à basse température. 
 

Stratégie de développement 
Malepère signe son identité “L’Autre Languedoc” qui exprime sa personnalité extra 
méditerranéenne. 
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Minervois  

 
www.leminervois.c

om 
 

 Minervois A.O.C. rouge, rosé, blanc et muscat depui s 1985 

5100 hectares exploités  1200 producteurs 
32 caves coopératives    220 caves particulières 
 
RENDEMENT MOYEN  47,50 hectolitres/hectare 
 
PRODUCTION 
220 000 hectolitres 
96% de rouge 
2% de blanc 
2% de rosé 

Historique  
Les traces de l'homme remontent très loin, une population troglodyte a vécu ici bien 
longtemps avant notre ère. Avec l'arrivée de la Rome Impériale, c'est toute la région qui 
s'ouvre La vigne se développe dans un premier temps dans la plaine. Son implantation 
dans le Haut Minervois se fera plus tard quand les moines entreprennent une 
reconquête du pays. Le Minervois connaîtra le ravage des croisades avec Simon de 
Montfort et le tristement célèbre siège de Minerve, haut lieu de l'épopée cathare. 
Avec le XVIIIe siècle et l'essor économique général, c'est le Canal du Midi créé par 
Pierre Paul Riquet, qui à son tour marqua le pays (classé par l'UNESCO au Patrimoine 
Mondial). Les vignerons du Minervois ont, dès les années 50, développé une politique 
de qualité et obtenu le classement A.O.C. en 1985. 

Zone d'appellation  
Le territoire du Minervois est un vaste amphithéâtre délimité par le Canal du Midi au 
sud, la Montagne Noire au nord sur une étendue qui court des hauts de Narbonne aux 
portes de Carcassonne. 

Géologie  
La Clamoux, l'Argent Double, l'Ognon et la Cesse descendant de la Montagne Noire 
vers l'Aude ont créé une série de terrasses faites de galets, de grès, de schistes ou de 
calcaires. Au nord-ouest, près de Caunes-Minervois, ce sont les veines de schiste et de 
marbre rose. La zone d'altitude est faite de Causses percés d'impressionnantes gorges. 
 

Climat  
Une dominante méditerranéenne avec des influences océaniques dans la partie 
occidentale (Clamoux et Côtes Noires) et une certaine rigueur des hivers pour le 
Causse qui se situe à une altitude supérieure à 200 m. 
 

Cépages  
Syrah, Mourvèdre, Grenache, Carignan, Cinsault, Piquepoul pour le rouge. 
Marsanne, Roussanne, Maccabeu, Bourboulenc, Clairette, Grenache, Vermentino et 
Muscat à petits grains pour les blancs. 
 

Vinification  
Rouge : traditionnelle après égrappage et à grains entiers. Rosé : de saignée avec 
prédominance de la Syrah. Blanc : de pressurage direct dont une partie vinifiée en 
barrique. Muscat de St Jean de Minervois : vin doux naturel. 
 

Dégustation 
Les vins jeunes sont bien structurés et élégants avec des arômes de cassis, violette, 
cannelle et vanille. Plus mûrs, ils évoluent sur des notes de cuir, de fruits confits, de 
pruneaux. Les tanins sont soyeux, la bouche est pleine et longue 

 

 


